
Menus
du 14 septembre au 18 septembre

2026 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
 saucisson à

l’ail **

dos de colin
sauce citron

(PGL)
+

haricots plats

gâteau sec
(GLO)

oeuf dur
 (O)

cuisse de
poulet** 

+
pâtes au jus

(G)

yaourt (L)

salade composée
(MA)

hachis
parmentier

(L)
+

salade verte
(MA)

fromage (L)

origigine: UE
** origine: France Le menu est suceptible d’être modifié suivant les approvisionnements

coleslaw
(MA)

fruit

cordon bleu**
(GL)

+
blé



Signification des labels :

Bio = agriculture biologique

HVE = haute valeur
environnementale

IGP = Indication Géographique
Protégée

 AOP = Appellation d’Origine
Protégée

 MSC/ASC = pêche durable

Agri-Éthique = commerce équitable
français

Allergènes codifiés :

O = oeuf 
L = lait

G = gluten
S = soja

AR = arachide
SE = sésame
P = poisson

CR = crustacés
MO = mollusques
F = fruits à coque

C = céleri
M = moutarde

LU = lupin
A = sulfites

AGRÉMENT : FR33.240.003.CE
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	Jeudi
	oeuf dur
	(O)
	cuisse de poulet**
	+
	pâtes au jus  (G)
	yaourt (L)


	Vendredi
	salade composée (MA)
	hachis parmentier (L)
	+
	salade verte (MA)
	fromage (L)
	saucisson à l’ail **
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